Beroepsgerichte vakken (lesuren)
Welkom in het mbo

Basis restaurant

Basis keuken

HLB

Ondersteuning

Kennismaking horecabranche
Verkooptechnieken Hotellerie
Diner voor twee

Uitvoering keuken

Mijn tent is top

Verdieping keuken

Wonder Wereld

Voor het eerst op onderzoek
Supervisie HR

ICT en Social Media

MM

Bar

De achterkant van het hotel
Hotelverdieping

Financieel en revenu
Marketing en Sales
Ondernemern
Ondernemingsplan
Management en Leiderschap
Marktonderzoek incl Berlijn

Keuzedelen (lesuren)
Keuzedeel 1
Keuzedeel 2
Keuzedeel 3
Keuzedeel 4
Keuzedeel 5

Generieke vakken (lesuren)

Nederlands (geintegreerd in de modules)
Rekenen (geintegreerd in de modules)
Engels (geintegreerd in de modules)
Burgerschap (geintegreerd in de

Sport

geleiding (lesuren)

fial M
Studieloop

Beroepspraktijkvorming (klokuren)
Totaal Begeleide Onderwijstijd (lesuren)

Totaal Beroepspraktijkvorming
Totaal klokuren

! Let op, een lesuur is 45 minuten

Leerjaar 1 Leerjaar 2 Leerjaar 3 Leerjaar 4
Periode 1] Periode 2| Periode 3| Periode 4 Periode 1] Periode 2| Periode 3| Periode 4 Periode 1] Periode 2| Periode 3| Periode 4 Periode 1| Periode 2| Periode 3] Periode 4
90
36
36
126 63 63 105
48 60 60 72
90
90
36
36
36
36
90
90
90
90
90
90
90
90
90
90
90
90
90
90
90
90
90
90
90
18 18 18 18
9 9 9 9 9 9 9 9 9 9
120 380 380 380 380 380 380
Totalen cohort|
363 366 276 366 279 279 0 0 279 279 0 0 279 0 0 189 2216
0 0 120 0 0 0 380 380 0 0 380 380 0 380 380 0 2400
272,25 274,5 327 274,5 209,25 209,25 380 380 209,25 209,25 380 380 209,25 380 380 141,75 4616,25

Deze planning is onder voorbehoud. Wegens omstandigheden kan deze gedurende de opleiding aangepast worden. Daarnaast heb je regelmatig de kans om de volgorde van de modules zelf te bepalen. Wij zullen je hierover tijdig informeren.
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